.} 4 Kreisverband Stade

Schwinge Werkstatten

Speiseplan vom 27.04.2026 - 03.05.2026

Beutsches /
otes g )
I Kreuz L

Schule ;
KW 18
Ment 1 Menu 2 Salatteller
Montag, Muschelnudeln A4a Muschelnudeln Grof3er Salatteller
27.04.2026 mit mit Hirtenkase ¢
Rindfleisch- Bolognese mit Tomatensauce Dressing cce”
Beilagen-Salat/ Rohkost - Beilagen-Salat/ Rohkost > Brotchen/Baguette ~+
Joghurtcreme oe Joghurtcreme o¢ Joghurtcreme oe
Dienstag, Hahnchen Cordon Bleu mit t21sasa06 Gemusebratling mit A4ac Grol3er Salatteller
28.04.2026 Buntem Kartoffel-Gemiiseragout o¢ Buntem Kartoffel-Gemiuseragout o¢ Chicken Fingers 12Aal.
Beilagen-Salat/ Rohkost - Beilagen-Salat/ Rohkost - Dressing A#eoces
Obst Obst Brotchen/Baguette ~+
Obst
Mittwoch, FleischkloRe (Gefligel) "Konigsberger Vegetarische KlolRe mit Asacr GrolRer Salatteller
29.04.2026 Art" mit Araoc Reis Back-Camembert Arardoc
Reis Beilagen-Salat/ Rohkost * Dressing oce’
Beilagen-Salat/ Rohkost * Fruchtquark mit Himbeeren o¢ Brotchen/Baguette ~4
Fruchtquark mit Himbeeren o¢ Fruchtquark mit Himbeeren o¢
Donnerstag, Fischfilet "Natur, gegrillt" ore Blumenkohl o¢ Grol3er Salatteller
30.04.2026 dazu Senf-Dillsauce o6 Helle Sauce Araoc Mini Schnitzel (Schwein) Asa
und Kartoffeln und Kartoffeln Dressing oce”
Beilagen-Salat/ Rohkost - Beilagen-Salat/ Rohkost > Brotchen/Baguette A4
Bauerjoghurt o¢ Bauerjoghurt o¢ Bauerjoghurt o<
Freitag, Maifeiertag Feiertag Feiertag
01.05.2026

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff*; (2) mit Antioxidationsmittel*; (12) mit Farbstoff*; (16) mit Phosphat* Enthélt Allergene: (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse®; (Aa) Weizen und Weizenerzeugnisse®; (Ad) Roggen und Roggenerzeugnisse®; (Ae) Gerste und Gersteer-
zeugnisse*; (O) Laktose; (C) Eier und -erzeugnisse®; (D) Fisch und -erzeugnisse*; (F) Soja und -erzeugnisse*; (G) Milch und -erzeugnisse®; (1) Sellerie und -erzeugnisse*; (J) Senf und -erzeugnisse* [* Kennzeichnung gesetzlich vorgegeben]

Anderungen vorbehalten!




